
ПРОГРАМА НАВЧАЛЬНОЇ ПРАКТИКИ 
 

Мета навчальної практики: вивчення виробничо-

господарської діяльності харчових підприємств; 

технологічного обладнання для виробництва харчових 

продуктів, ознайомлення з фізико-технологічними змінами 

сировини під час різних видів обробки. 

Завдання навчальної практики: вивчення структури та 

організації підприємства, питань комплексної переробки 

сировини; ознайомлення з технологічним обладнанням для 

механічної, теплової і холодильної обробки при виробництві 

продукції; набуття навиків із застосування стандартів та 

технічних умов при оцінці якості сировини і готової продукції. 

 

Календарний графік проходження  

навчальної практики 

Вид роботи Тривалість, дні 

1. Ознайомлення із заходами організації 

безпечної роботи на підприємстві.  

Інструктаж з техніки безпеки та охорони 

праці 

1 

2. Загальне знайомство з структурою та 

організацією роботи підприємства 

2 

3. Знайомство з асортиментом продукції 

підприємства та  нормативно-технічною 

документацією на готову продукцію 

2 

4. Ознайомлення з технологічними 

процесами та обладнанням на 

підприємстві 

5 

5. Організація роботи виробничої 

лабораторії. Методи контролю 

безпечності та якості харчових продуктів 

на підприємстві 

2 

6. Оформлення звіту, виконання 

індивідуального завдання 

2 

7. Усього 14 



 

Вимоги до звіту з навчальної практики 

 
Звіт складається з текстової та графічної частин 

(додаток Е). 

 

 

У текстовій частині звіту міститься: 

1. Загальна характеристика підприємства.  

2. Структура та організація роботи підприємства. 

3. Опис об’єктів, розміщених на території підприємства. 

4. Асортимент продукції. 

5. Опис технологічної схеми виробництва одного виду 

продукції. Загальна характеристика обладнання, що 

використовується для цього.  

6. Організація роботи виробничої лабораторії. Методи 

контролю безпечності та якості харчових продуктів на 

підприємстві. 

7. Організація безпечної роботи у виробничому цеху 

підприємства. 

Графічна частина звіту містить:  

Ескізи технологічного обладнання, що є на підприємстві (2 

види). 

 
Обсяг звіту повинен становити 25-30 сторінок друкованого 

тексту. 

 
 

 


